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LA TARTARE

Tonno - salsa ponzu - MoNgo - sesomo tostato
ThunFisch - Ponzu-Sauce - Mango - gerdsteter Sesom
Euna - ponzu sauce - mango - toasted sesome

€18

LA CAPASANTA

capasanta - crema di piselli - pane crocconte - lime
Jokobsmuschel - Erbsencreme - knuspriges Brot - Lime
scallop - cream of peas - crunchy bread - lime

€18

IL POLPO

polpo - hummus di ceci - olio al rosmarino - olive taggiosche - pomodorini confit
Oktopus - Kichererbsen-Hummus - Rosmarindl - Oliven - Tomaten confit
octopus - chickpea hummus - rosemary oil - olives - tomato confit

€18

LA BATTUTA DI MANZO

manzo - aglio nero - burrata - nocciole tostaote
RindFleisch - schwarzer Knoblauch - burratao - gerdstete HaselnUsse
beef - black garlic - burrata - roasted hanzelnuts

€18

IL CULATELLO

culatello - sFoglie di pane - pomodorino confit - stracciatella - basilico
culatello - Brotblatter - Tomatenconfit - Stracciatella - Basilikum
culatello - Bread sheets - tomato confit: stracciotella -basil

€15

L' UOVO

Uovo - asparagi verdi - Fonduta di taleggio
Ei - grunenr Spargel - Taleggio Késefondue Q/g
€ggQ - green asparagus - cheese Fondue

€14



LE LINGUINE

vongole - bottarga di muggine - lime
Venusmuscheln - Meerdsche - Limette
cloms - mullet roe - lime

€19

LA CALAMARATA

crudita di gombero rosso - vellutota di piselli - pistacchi
Calomaratao postao - rohe rote Garnele - Erbsencreme - Pistazien
calomarata pasta - raw red prawn - peas creom - pistachios

€19

IL RISOTTO (MIN. 2 PERSONE)

peperone arrostito - alici del cantabrico - burrata - limone
gerdsteter PFeffer - Kantabrischen Sardellen - Burrata - Zitrone
roasted pepper - anchovies Cantabrion Sea - burrata - lemon

€18

GLI GNOCCHI DI PATATE

Fonduta di Formaggi - tartufo nero
Gnocchi - Kdsefondue - schwarzer TrUfFFel Q(g
gnocchi - cheese Fondue - black truffle

€17

LA TAGLIATELLA

rogu bionco di vitello - verdure croccanti
Eagliatelle nudeln - weilBes Kalbsragout - knuspringes GemuUse
noodles - white veal rogout - crispy vegetables

€14

IL RAVIOLO SARDO

patate viola - pecorino - menta - pomodoro
Ravioli - lila Kartoffeln - pecorino Kase - Minze - Tomate
ravioli - purple potatoes - pecorino cheese - mint - tomatoes

€17
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IL CALAMARO RIPIENO

calomaro - peperone arrostito - salsa verde - pomodoro secco
gefullter Tintenfisch - gebratene Paprika - grine Sauce - getrocknete Tomaten
stuFfed squid - roasted pepper - green sauce - dried tomato

€23

IL ROMBO

rombo - crema di broccoletto - acciughe del Mar Cantobrico
Steinbutt - creme de Broccoletto - Sardelen Kontabrischen
turbot - creom of broccoletto - achovies

€23

IL TONNO

Eonno scottato - teriyaki - insalota di quinoa - verdure croccanti
gebratener Thunfisch - Terioki - Quinoa salat - knackiges Gemuse
Euna - Eeriyaki - quinoa salad: crunchy vegetables

€22

IL FRITTO

calomari - gamberi - verdure - maionese al lime
Frittiert - TintenFfisch - Garnelen - GemuUse - Mayonnaise
Fried - squid - prowns - vegetables - mayonnaise

€21

LA TAGLIATA

mMmonzo - pesto di rucola - salsa al parmigiono - patate al rosmarino
RindFleisch - rucolo-pesto - Parmeson Sauce - Kartoffeln
beef - rocket pesto - parmeson sauce - patatoes

€20

IL FILETTO

monzo - Fonduta di taleggio - spinacino - il suo Fondo
Rinderfilet - Taleggio Kdsefondue - Spinat - demi glace
beef Fillet - taleggio cheese Fondue - spinach - demi glaoce

€ 26

LA GUANCETTA

mManzo brasato - Fondo di Amarone - crema di zucca
geschmortes RindFleisch - Amarone Wine - KUrbiscreme
braised beef - AmMarone wine - pumpin cream

€22



VERDURE COTTE DI STAGIONE - INSALATA MISTA

gekochtes GemuUse der Saison - gemischter Salat
cooked seasonal vegetables - mixed salad

€7

PATATE AL FORNO - PATATE FRITTE

gebackene Kartoffeln - Pommes Frites
baked potatoes - French Fries

€7

oémfzm/

SELEZIONE DI FORMAGGI CON MIELE E MOSTARDE

Auswahl an Késesorten mit Honig und Senf
selection of cheeses with honey and mustards

€17

PANE E COPERTO € 2,5



IL CALAMARO RIPIENO

calomaro - peperone arrostito - salsa verde - pomodoro secco
gefullter Tintenfisch - gebratene Paprika - grune Sauce - getrocknete Tomaten
stuFfed squid - roasted pepper - green sauce - dried tomato

€23

KID'S

PASTA AL POMODORO O RAGU

makkaroni mit tomatensauce oder ragout
pasta with tomato sauce or ragu

€12

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE FRITTE

hahnchenschnitzel mit pommes Frites
chicken cutlet with Fries

€16



